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e Vihreaa salaattia

e Tomaatti-mozzarellassalaattia / Hedelmaista juustosalaattia /
Caesarsalaattia kanastax

e Tomaatti-kevatsipulisalaattia / Kreikkalaista salaattia /
Porkkana-linssisalaattia

e Kahden lohen terriiniéa ja sitruunakastiketta /
Jaakellarin siikaa ja konjakki-sinappikastiketta

¢ Sitruunaista riimilohta / Lohta suoraan poytaan kannettuna ukin savustupontosta

e Palvipossukeikauskakkuax / Perinteisia lihapyorykoita« /
Kasvispyorykoita dipilld / Herkkusienimunakasvuokaa

e Pororullia* / Mustaherukkayrttimarinoitua haranfileeta ja cumberlandin kastiketta*

¢ Uunilohta ja valkoviini-tillikastiketta / Pippurista harkapataa= / Igorin kanaax /
Porsaan fileetd, vaaleaa kastiketta tai sienikastiketta ja tervajuureksia*

e Sieni-kasviskiusausta / Kasviscanneloneja / Smetana-punakaalimuhennosta

o Keitettyja perunoita / Kermaperunoita / Yrttiperunoita / Valkosipuliperunoita /
Basmatiriisia

e Karjalanpiirakoita munavoilla / Savolaista rieskaa munavoilla
e Suvun juureen tehtya ruisleipaa ja levitetta
e Kotikaljaa, mehua ja vetta

e Hedelmasalaattia kinuski- tai mansikkakastikkeella / Mansikka-juustokakkua /
Mustikka-valkosuklaa juustokakkua / Taytekakkua (vadelma, suklaa, hedelma,
kinuski tai kesaisin mansikka)

e Kahviajateeta

49 €/hlé yli 25 aikuisen ryhma
52 €/hlé yli 20 aikuisen ryhma
55 €/hl6 yli 15 aikuisen ryhma

Valitsethan yhden ruokavaihtoehdon jokaisesta kohdasta.

* sisaltdd kotimaista lihaa
Ruokamme on kotitekoista ruisleivasta lahtien ja kaytamme paaasiassa lahialueen raaka-aineita.
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